GETRANKE I INFORMATIONEN

SPEISEN

Unsere Winter-Biere

NIKOLAUS-WEIZEN
Obergiriges Bier
Stammwiirze: 14 %, Alkohol: 6,2 % vol.

Intensives Aroma nach Gewdirznelke,
nach Weihnachten, begleitet von
filigranen Fruchtaromen,
vornehmlich Banane. Angenehm
rezent, prickelnd. Wohliges Mund-
gefiihl, vollmundig und wirmend,
dezente Hopfennote, rascher
Abgang. Macht Lust auf mehr!

WEIHNACHTS-FESTBIER

Untergériges Bier
Stammwiirze: 14 %, Alkohol: 5,9 % vol.

Bernsteinfarben, opalisierend,
leichter Hefeschleier. Kompakter,
cremiger Schaum. Im Geruch malzig
stif, leicht nach Brot und Honig. RAUHALS
Sehr weich am Gaumen, leichte -
Resenz, mild. Vollmundig im
Geschmack, kompakter Kérper,
dezente Hopfennote.
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Aus der Region:

Fiir unser selbstgebrautes Bier
verwenden wir nur regionale
und qualitativ hochwertige
Produkte, wie den ausge-
zeichneten Hopfen aus
Tettnang und das Malz

aus Memmingen oder
Bamberg. Auch bei unse-

ren Speisen versuchen wir
unsere Region, die Qualitit
unserer einheimischen Firmen
sowie die Umwelt zu unterstit-
zen. So backen wir unser Brot und

unsere Brezen tiglich frisch in unserer

glisernen Bickerei direkt neben dem Schlossbrau-
haus. Das verwendete Gemiise kommt tiglich frisch
vom Gemiiselieferanten Hiusler aus Immenstadt
im Allgdu. Das von uns verwendete ,Allgduer und
Bayerische“ Fleisch und unsere Wurstwaren bekom-

Sie kénnen alle unsere Bier-
und Schnaps-Spezialititen
auch mit nach Hause
nehmen.

Auch unsere Pralinen,
Schokoladen und vieles mehr
warten auf Sie in unserem
Eingangsbereich.

Schauen Sie vorbeil!

men wir von der Metzgerei Baur
aus Ronsberg im Allgdu. Die
Kaffee- und Espresso-Spezia-
lititen beziehen wir von der
1. Fissener Kafferosterei.
Unser Tafelwasser fliefdt
direkt aus der Schwangauer
Quelle und wird bei uns
mit einem Alpha-WasserKat
energetisiert. Auch bei unse-
ren alkoholfreien Getrinken
achten wir auf kurze Lieferwege
und Qualitit. So bestellen wir un-
sere Getrinke bei der Firma Zimmer-
mann aus Roffhaupten und der Firma Hosp
aus Marktoberdorf.

Fiir die Region:
Wir unterstiitzen zahlreiche einheimische Vereine und
Institutionen durch Sponsoring und mit Spenden.

Schloss

BrauHAUS

Schwangau

VeranSlallLnoen mhovemoer

Sonntag, 17. November, 19.30 Uhr
Hugo 4.0 - Blech meets Voice & Band
Benefizkonzert zugunsten der Kartei der Not

Freitag, 22. November, 19.30 Uhr
Musikantentreffen

Jetzt

Weihnachtsfeier
planen

G emitlich, zinftig und
etwas ,bierig® - so

konnte auch das Motto fur
ihre diesjihrige Weihnachts-
feier lauten. Egal ob nur ein
kleines  Zusammentreffen
unter Kolleginnen und Kol-
legen oder doch eine Feier
im groReren Rahmen — hier
im Schlossbrauhaus steht
das Wohlfithlen im Vorder-
grund. Auch Brauerei- oder
Brennereifithrungen mit
Verkostung oder Winter-
Grillen auf unserer Ter-
rasse sorgen immer fur
entspannte  Atmosphire.
Ob ein gemeinsames Kis-
spatzen-Essen oder ein aus-
gewihltes Bier-Menii den
Abend kulinarisch umrah-
men soll: Gerne beraten wir
Sie bei der Umsetzung Ihrer
ganz individuellen Weih-
nachtsfeier.

i Weitere Informationen unter
info@schlossbrauhaus.de



fagiche SchmenKer

MOniag

Pulled Pork mit Ofenkartoffel
und Kriuterfrischkise

Jenstag

Rosa gebratene Kalbsleber
mit Stampfkartoffeln,
Schmelzzwiebeln und Biersofle

Miwoch

Agyptisches Tawook von unseren
dgyptischen Kéchen: Gegrilltes Hahnchen,
Paprika und Zwiebeln mit Joghurt-

Knoblauchsofie und Reis 18,90

DOMerslag

2 bayerisches Hendl mit

Dunkelbierkruste, dazu Kartoffelsalat 15,20

Bl

Geriduchertes bayerisches Forellenfilet

mit Kartoffelrésti 17,60

odmS(a]

Hirschrahmgulasch mit hausgemachten

Butterspitzle und Preiselbeeren 21,90

U

Rahm-Sauerbraten vom Allgduer Kalb mit

Kartoffelknédel, Roséjus und Rosinen 20,90

Iramontana-£ls

Auch alle unsere Eisspezialititen
werden hausgemacht. Sie finden
unsere Eisdiele neben dem Brauhaus.

CI0SSDACKSILIE

Alle Brot- und Kuchenspezialitien
kommen aus unserer hauseigenen
Béckerei direkt neben dem Brauhaus.

UNSerB Empienung

Taglich ab 10 Uhr ofenfrische Brezen aus
der Schlossbackstube und frische Weif2-
wiirst von der Metzgerei Bauer.

Warme Kiiche tédglich von 12 bis 20 Uhr.
Gerichte zum Mitnehmen auf Anfrage.

Gerne kénnen Sie unsere Hauptgerichte auch
als kleine Portion (- € 1,50) bekommen.

* Leider ist von diesen Gerichten keine
kleine Portion méglich.

Fiir Umbestellungen erlauben wir uns wegen
des organisatorischen Mehraufwandes € 1,60
zu berechnen.

Sollten Sie lhr Essen nicht geschafft haben,
bieten wir lhnen gerne eine nachhaltige Verpa-
ckungsbox zum Selbstkostenpreis von € 0,50.

Hinweise zu Allergenen und
Zusatzstoffen erhalten Sie
tber diesen QR-Code oder
bei unserem Service-Personal.

________ 5 SUUUBH

Fladlesuppe (Rinderbriihe) 6,20
Brezenknédelsuppe (Rinderbriihe) 6,90
Hausgemachte Gulaschsuppe mit Brot 7,90
Allgéuer Bergkis'-Rahmsuppe 8,20

-------- -~ Kenecerce

1 Paar Weifdwiirste mit Breze 8,20
1 Paar Wiener mit Brot 7,10

3 Brauerbratwiirste mit Gerste und Malz,
dazu Sauerkraut und eine Scheibe Brot 13,20

Currywurst ,Brauhaus“*
Rote Brauerbratwurst mit hausgemachter Curry-
Barbecue-Sof3e und frischen Pommes frites 13,90

Riucherlachs mit 3 Stiick Kartoffelrosti
und Sahne-Meerrettich 16,90

3 Stiick Allgauer Krautkrapfen mit Speck-
Zwiebelschmelze und Dunkelbiersofle 14,90

Ofenfrischer Leberkids von der Metzgerei Baur

mit Kartoffelsalat und Spiegelei 11,90
Hausgemachte Bratensiilze vom Schweinehals

mit Kartoffelrdsti 13,90
Portion Kaiserschmarrn mit Apfelmus 13,90

Taglich
bis
20.30 Uhr,

Frische Breze

aus unserer hauseigenen Bickerei 1,60
... mit Butter 1,90
... mit einer Kugel Griebenschmalz oder

Obazda oder Kriuterfrischkise 5,20
1 Kugel Rote-Beete-Hummus mit Brot (vegan) 4,10
Treberstange mit Speck und Zwiebeln 3,20
Aufstrich-Trilogie mit Treberstange 10,40

Allgiduer Wurstsalat vom Leberkis
mit 2 Scheiben Brot 10,90

Schweizer Wurstsalat mit Kise, 2 Scheiben Brot 11,90

Serviettenknodel sauer angemacht
mit roter Beete und Ziegenkise 13,90

Brauer-Brotzeit*: Bergkise, Kimmelsalami, Leberkise,
zweierlei Schinken, Obazda, 3 Scheiben Brot 14,90

Bei allen Brotzeiten: Breze statt Brot + 0,70

Beilagensalat 5,00
Bunte Blattsalate

mit hausgemachtem Apfel-Senf-Dressing 10,90
... mit mariniertem Hahnchenbrustfilet* 16,50
.. mit Brezen-Kiseknédel 15,50
... mit warmem Ziegenkése und Honig 17,70

... mit paniertem Backhendl|
(ausgeldste Hahnchen-Oberkeule) 17,70

........ o H@UD SUBBBH

Knusprige Haxe vom Allgauer Schwein*
mit kriftiger Biersofle und Kartoffelknodel 18,90

Brauhaus Braten
Saftiger Braten vom Schweinehals mit Kartoffelknodel,
Sauerkraut und kriftiger BiersofRe 17,90

Schnitzel ,Wiener Art“* vom Strohschwein
aus der Alpenregion in Butter gebraten,
mit Kartoffelsalat 20,90

Brauhaus-Hihnchen*

Hihnchenbrustfilet vom Grill mit Putenschinken

und Kise tiberbacken, dazu Butterreis

und Rahmsofle 20,90

Hirtenschnitzel*

Paniertes Schweineschnitzel mit Schinken-Speck,
Zwiebeln und Emmentaler tiberbacken, dazu
hausgemachte Butterspitzle und Rahmsofle 20,90

Hackbraten vom Allgiuer Rind
mit hausgemachten Butterspitzle und
frischen Rahmschwammerl 18,90

Deftiges Brauergulasch vom Allgiuer Rind
in Malzbier-Sof3e mit hausgemachten
Serviettenknédeln 20,90

Zwiebelrostbraten* vom Deutschen Jungbullen

(190 g Rohgewicht), aus dem Roastbeef

geschnitten, mit hausgemachten Butterspitzle,
Schmelz-Zwiebeln und Dunkelbiersofle 27,90

Zanderknusperle im Bierteig*
mit Kartoffelsalat und Remoulade 18,90

Im ganzen gebratene Bayerische Forelle®
»,Brauhaus Art“ in Treberbrotbrosel
mit Kartoffelrdsti 20,90

Brauhaus Brezenknédel
mit BergkdsesoRe 15,90
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Frische Rahmschwammerl mit hausgemachten
Brauhaus-Serviettenknédeln 13,90

Allgéduer Kisspatzle mit dreierlei Kis von der
Schénegger Kise-Alm und Schmelz-Zwiebeln 16,90

»,Knddel Tris“
Spinatknddel, Rotebeeteknédel und Brezenknédel
mit brauner Butter und Parmesan 15,90

Brauhausbowl (vegan)
Rote-Beete-Hummus, Reis, Linsen, marinierter Rucola,
Sprossen und Kresse 14,90

Treberbowl (vegan)
Bunte Blattsalate, Kartoffelsalat, Sprossen, Kresse, Aioli,
marinierter Rucola, und frittierte Treberbillchen 15,90

Winterbowl
Bunte Blattsalate, mariniertes Gemiise, Ziegenkise,
rote Beete, Kiirbis, Walniisse und Kresse 15,90

Portion Buttergemiise (auf Wunsch auch vegan)

Blumenkohl, Brokkoli und Karotten 4,30
)
........ ». Nam \SCH
Kisekuchen 3,60
Schoko-Kirschkuchen 3,60
mit Eierlikér und Sahne 5,80
Warmer Apfelstrudel aus der Schlossbackstube 5,50
mit Sahne 6,30
mit Vanilleeis 6,60
mit Vanilleeis und Sahne 7,20
Hausgemachtes ,B“ieramisu 6,90
Hausgemachte Karamell-Créeme 6,90

SiiRe Knédel mit roter Griitze und Vanillesofle 6,90
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Schlossbrauhaus Hell o5 4,90 Schwangauer Wasser o041 2,80 Schlossbrauhaus Hausschnaps
Naturtriibes Kellerbier 0,3 I 3,90 energetisiert mit Alpha-WasserKat, 0,2 | 1,90 40 % vol
. it /]ohne Kohlensd
Schlossbrauhaus Weizen o5 4,90 grrjpanaonlensiury Aprikosenlikér 25 % vol
Bernsteinfarbenes Weizenbier 03! 3,90 Natiirliches Mineralwasser 0,75/ 550 P b1
Schlossbrauhaus Dunkel 05! 4,90 Allgéuer Alpenquelle, spritzig oder naturelle Birnenlikor 25 % vol
Dunkles Kellerbier 031 3,90 Sifte Apfel naturtriib, Schwarze Johannisbeere, 0,2l 2,80 ;
] Orangg, Ma(acuja VOgelbeerllkér 25 % VO|
Schlossbrauhaus ,,Spezial“ 0,51 4,90
Besondere Bierspezialitit, je nach jahreszeit 0,31 3,90 Saftschorle 0,41 3,90 Halali 35 % vol
- | 0,2l 2,70
adler o051 4,90 e . Haselnuss 40 % vol
Naturtriibes Kellerbier mit Zitronenlimonade 03l 3,90 Cola Mix/Zitronenlimo/Fanta i : 2,20
0,4 3,60 « o
Russ o5l 4,90 . »Nach Achte* 56 % vol
Weizenbier mit Zitronenlimonade 0,31 3,90 Coca Cola/Cola light/Cola zero 0331 4,0
Saurer Russ — unser , leichtes Weizen® 05! 4,90 Schiwasser/Holunderbliiten-Wasser 0,2 : 2,20
Weizenbier mit Tafelwasser 0,31 3,90 ¢4 3,30
Weizen alkoholfrei o5l 510 gengitfat] i ) ! ) SCHROLI
Alpenzenzero, Limette-Minze Ingwer-Sirup 0,41 4,30 10
Hacker-Pschorr alkoholfteies Bier o5 5,00 d
FZ Orangenlimo 0,331 4,10
In Ser Flasche: | I FZ Spezi 0,331 4,10 Haselnusslikor
Schwangauer Festbier o, 10 L
& 2P Burckhardt Eistee 0,331 4,0 Zwetschgenlikér
Kaffeelikér
] ] 20 % vol 1cl 2,50
....... \?)
1 Ingwer-Orangenlikér
30 % vol 1cl 2,50
.o ) .
- Prosecco piccolo 0,2l 6,10 . :
....... | Kréutergeist
Uﬂj Ho-Li-Mi-Bier 021 4,90 Himbeergeist
Helles Kellerbier mit Holunderbliite, Limette und Minze Vogelbeergeist
! Bier-Apero 0,21 4,90 Zitronengrasgeist
Allgiuer Hidde Schbrudl o5l 4,70 el : ik : i
Helles Kellerbier mit einem Spritz Aperol 40 % vol
Kréuterlimonade mit 4,5 % Zitronensaft
Bier Rosato 0,21 4,90
A"gauer Schbord 0,5 I 4,70 Aperitif mit Ramazotti Rosato, Schlossbrauhaus Hell, Orange Williamsbirnenbrand
Blutorange-Orange, isotonisch und kalorienarm . Rh:
Passion Wheat 02| 4,90 Weifbierbrand
Allgauer Schbriz Apfel-Holunderbliite o551 4,70 Passionsfruchtsaft, Weizen, Mineralwasser, Orange 40 % vol

........ - HU WBW HETH—— Wemv\/em

44 % vol
Cuvée Noir ,Péllatschluck“ Weissburgunder ,,Pollatschluck“ mit Thomas Henry
Cuvée aus Merlot, Portugieser & Cabernet trocken / angenehme Frische / harmonisch oder Fever-Tree
trocken / elegant / weiches Tannin schéner Schmelz / vielseitiger Speisenbegleiter Mediterranean Tonic
im traditionellen 600 | Holzfass gereift Aromen: griiner Apfel / Zitrusfriichte / Ananas
Aromen: Brombeeren / Holunderbeeren / dezente Réstnoten o1l 3,60 02| 6.60 0,75 24,00
ein Hauch Vanille g ’ ' 3 ¢ '
onl 3,80 02l 6,90 075! 2550 Sauvignon Blanc ,SauGuat* £ T L S
Telte i e S T ) S Unsere edlen Tropfen destillieren wir fur Sie mit
q q | i 1. ) 7
Cabernet Sauvignon ,Bier- Schnaps* Aromen: Stachelbeere / Limette / Grapefruit / schwarze Johannisbeere viel Liebe und handwerklicher Brennkunst in
kraftig / vollmundig / intensiv / fruchtig 011 3,80 021 6,90 0,751 25,50 unserer eigenen Brennerei im Schlossbrauhaus.

im traditionellen 600l Holzfass gereift Sie kdnnen sie hier probieren, an einer

Brennereifiihrung teilnehmen oder eine
Flasche mit nach Hause nehmen.

Aromen: schwarze Johannisbeere / Kirsche / Paprika / weifSer Pfeffer
0,11 4,00 02l 7,30 0,75 | 27,00

........ GRS s - dlleg/lee

Tasse Kaffee 2,70
Rosé , Zeitlau“ Cappuccino 3,40
Cuvée aus Schwarzriesling & Spatburgunder Latte Macchiato 3,50
leicht / frisch / fruchtig / stiffig / macht Lust auf Flasche Nr. 2 .
Aromen: rote Johannisbeeren / Rhabarber Milchkaffee 3,90
pldderdhesieniisa it SR e Babycino 1,10 Aktuelle Termine fiir Fiihrungen durch
o1l 3,50 o2l 630 0,751 23,20 Milchschaum heif /kalt unsere Brennerei finden Sie unter:
Rosé-Schorle 0,2l 3,70 05! 6,60 Espresso 2,30
Espresso doppelt 4,10 Kosten: 13,00
) Anmeldung in der Tourist-Info erforderlich.
Espresso Macchiato 2,50
000 0 0000000000000 000000000000000000, Heigeschoki 350
Unsere Weinserie kommt exklusiv mit Schufd 4,90
fiirs Schlossbrauhaus vom Weingut Glas Tee Bio-Tee von der Chiemgauer Teemanufaktur 2,40

Emil ?al'.'er & Séh.ne (Nugdorfan der Friichte, Kréiuter, Earl Grey, English Breakfast,
Sudlichen Weinstrafie / Pfalz) Griin-Ingwer-Limette, Rooibos-Erdbeer-Pfeffer

it chuf 40 SCHROILL
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Bavarian knuckle of pork*
with beer sauce and potato dumplings 18,90

Brewery roast pork
Juicy roast from the neck of pork with potato
dumplings, sauerkraut and beer sauce 17,90

Schnitzel “Viennese style”* from straw pigs
from the Alpine region, fried in butter, with
potato salad 20,90

Brewery Chicken*

Grilled chicken breast fillet with turkey ham
and cheese gratinated, with butter rice and
cream sauce 20,90

Shephard’s Schnitzel*

Breaded pork Schnitzel gratinated with
bacon, onions and Emmentaler cheese,
homemade Bavarian spaetzle and

creamy sauce 20,90

Hunter’s meatloaf from Allgiu beef
with homemade Bavarian spaetzle and
fresh mushrooms in a creamy sauce 18,90

Brewer’s Allgiu beef goulash
in malt beer sauce with homemade bread
dumpling slices 20,90

Roast beef with onions* (190g)
with homemade Bavarian spaetzle,
melted onions and dark beer sauce 27,90

Crunchy zander* in beer batter
with potato salad
and remoulade sauce 18,90

Whole Bavarian trout* breaded in spent
grains, served with hash browns 20,90

Brauhaus pretzel dumplings with mountain
cheese sauce 15,90

=

A
Lager Hell o5l 4,90
Natural gloom 03! 3,90
Weizen 0,51 4,90
Wheat beer ,,amber* 03! 3,90
Dunkel o5l 4,90
Dark beer 0,31 3,90
Spezial 0,51 4,90
Special seasonal beer 0,3 | 3,90

Schwangau festival beer (bottle) o,5] 5,70

»Radler o5 4,90
Beer mixed with lemonade 0,31 3,90
»Russ* 0,51 4,90
Wheat beer mixed with lemonade 03! 3,90
Sour ,Russ“ 0,5| 4,90
Wheat beer mixed with mineral water 0,31 3,90
Wheat beer non-alcoholic o5l 510
Non-alcoholic beer 0,5! 5,00

In the bottle:
Schwangauer Festbier o5l 510

SDArkIngs

Prosecco piccolo 0,21 6,10
Ho-Li-Mi-Bier 0,21 4,90
Beer with elderflower, lime and mint

Bier-Apero 0,21 4,90
Beer with a spritz of Aperol

Bier Rosato 0,21 4,90

Aperitif with Ramazotti Rosato, beer, orange

Passion Wheat 0,21 4,90

Passion fruit juice, wheat beer, soda, orange

7Y
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Pancake soup (thinly sliced savory pancakes
in beef broth) 6,20

Pretzel-dumpling in beef broth 6,90
Homemade Goulash soup with bread 7,90

Creamy Bavarian Mountain-Cheese soup 8,20

RS

Side salad 5,00

Mixed leaf salads
with homemade apple-mustard-dressing 10,90

with marinated chicken breast fillet* 16,50
with pretzel-cheese-dumpling 15,50
with warm goat cheese and honey 17,70
with breaded chicken stripes 17,70

ONACKS

White sausages, pretzel, sweet mustard 8,20

“Wiener” sausages with bread 7,10
3 Brewer-sausages with barley and malt,
sauerkraut and bread 13,20

Curry sausage “Brewery-Style”*
Red Brewer sausage with homemade curry
sauce and fresh French fries 13,90

Smoked salmon with 3 hash browns
and a creamy horseradish dip 16,90

3 Bavarian sauerkraut dumplings
(pasta dough) with melted onions, bacon
and dark beer sauce 14,90

Oven-fresh meat loaf with potato salad
and fried egg 11,90

Homemade brawn from pork neck
with potato rosti 13,90

»Kaiserschmarrn“ — Sweet sliced
Bavarian pancake with apple sauce 13,90

Hedwine

Cuvée Noir ,,Pollatschluck“

Cuvée of Merlot, Portugieser & Cabernet

dry / elegant / soft tannin

ripened in the traditional 600 | wooden barrel
flavors: blackberry / elderberries / subtle roast notes / a hint
of vanilla

o1l 3,80 0,2l 6,90 0,75 25,50
Cabernet Sauvignon "Bier Sehnaps”

strong / full-bodied / intense / fruity

ripened in the traditional 600 | wooden barrel
flavors: black currant / cherry / bell pepper / white pepper
0,11 4,00 02| 7,30 0,75 27,00

WNIie Wine

Pinot Blanc ,,Péllatschluck“

dry / nice freshness / harmonious
suitable for a variety of dishes
flavors: green apple / citrus fruits / pineapple
o1l 3,60 0,2l 6,60 0,75 24,00
Sauvignon Blanc ,SauGuat*

dry / animating / fragrant / fruity / juicy
flavors: gooseberry / lime / grapefruit / black currant

o1l 3,80 0,2l 6,90 0,75 25,50

HOSE

Rosé ,,Zeitlau“

Cuvée of Pino Meunier & Pinot Noir

light / fresh / fruity / drinkable / makes you
long for bottle # 2

flavors: red currant / rhubarb / forest strawberries / black
currant

o1l 3,50 021 630 0,75 23,20

Rosé Spritzer 0,21 3,70 o5l 6,60

Pulled pork with baked jacket
potato and homemade
herb cream cheese 14,90

Monday

Fried veal liver, mashed potatoes,
melted onions and beer gravy 21,90

Egyptian grilled chicken with
yogurt garlic sauce and rice 18,90

¥ Bavarian roast chicken with a dark
beer crust, potato salad 15,20

Smoked Bavarian trout filet
with potato rosti 17,60
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Creamy venison goulash with
homemade Bavarian spaetzle
and cranberry jam 21,90

Sallicay

Creamy marinated veal roast from
Bavarian calves with Rosé-gravy,
raisins and potato-dumplings 20,90

Sunaay

VeOelaian fishes

Creamy mushrooms
with homemade bread dumpling slices 13,90

Bavarian spaetzle with 3 different types of
cheese, melted onions 16,90

Bavarian dumpling trilogy

Spinach-, beetroot and pretzel dumplings

with brown butter and cheese 15,90
Brauhaus Bowl (vegan)

Beetroot hummus, rice, lentils, rocket,
sprouts and cress 14,90
Treber Bowl (vegan)

Colorful leaf salads, potato salad, rocket, cress,
sprouts, aioli and fried spent grain balls 15,90

Serving of vegetable sides
(cauliflower, broccoli and carrots) 4,30

Nonlconolc

Water from Schwangau 0,41 2,80
Table water sparkling or still 0,2l 1,90
Natural mineral water 0,75! 5,50
Allgduer Alpenquelle, with gas or naturelle
Juices 0,2 | 2,80
apple naturally cloudy, black currant, orange, passion fruit
Juices mixed with water 0,41 3,90
0,2 | 2,70
Cola Mix/Lemonade/Fanta 0,41 3,80
0,2 | 2,60
Coke/Coke light/Coke zero 0,33 4,0
Raspberry-/Elderflower-water 0,41 3,30
0,2 | 2,20
Zenzi (cold) 0,2 | 2,80
Alpenzenzero, lime-mint-ginger-syrup 0,41 4,30
Iced Tea 0,33| 4,70

Albu Lemonade

Allgiuer Hidde Schbrudl o5l 4,70

Herb lemonade with 4,5% lemon juice

Allgéauer Schbord o5l 4,70

Orange-blood orange, isotonic and low-calorie

Allgiuer Schbriz Apple-elderflower o5l 4,70

|
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+ Check out our wide S

+ selection of home- | o] f

« made beers and H ‘
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. spirits to take-away. e
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Lo dshes

1 pretzel homemade in our bakery 1,60
with butter 1,90
with one scoop of crackling lard or herb

cream cheese or Bavarian cheese 5,20

Scoop of beetroot hummus, bread (vegan) 4,10
Spent-grains-bread with bacon and onions 3,20
Trilogy of spreads with spent-grains-bread 10,40

Bavarian cold-cuts-salad
with 2 slices of bread 10,90

Swiss cold-cuts-salad with cheese

and 2 slices of bread 11,90
Napkin dumplings soured with beetroot

and goat cheese 13,90

Mixed brewery platter®:

cold Bavarian specialties: mountain cheese,
mixed cold cuts, cheese spreads and

3 slices of bread 14,90

For all dishes: Pretzel instead of bread +0,70
*No small portion possible.

(KBS DBSSENS

Cheesecake 3,60
Chocolate-Cherry-Cake 3,60
with eggnog and whipped cream 5,80
Warm Apple Strudel 5,50
with whipped cream 6,30
with vanilla ice cream 6,60

with whipped cream + vanilla ice cream 7,20
Homemade ,,Beer“amisu 6,90
Homemade Caramel Cream 6,90

Sweet dumplings with red fruit jelly
and custard 6,90

HOMe-made SpiiS

Hausschnapps wild berry, 40 % vol 2cl 2,70
Apricot Liqueur 25 % vol 2c 2,90
Pear Liqueur 25 % vol 2cl 2,90
Rowan berry Liqueur 25 % vol 2cl 2,90
Hunting Bitter 35 % vol 2cl 3,00
Hazelnut 40 % vol 2cl 3,00
»After Eight* 56 % vol 2cl 3,00

Hazelnut Liqueur, Plum Liqueur
20 % vol 1¢cl 2,50 2cl 4,10

Schnapps of herbs, raspberries,
rowan berries, lemon gras
40 % vol 1¢cl 2,50 2cl 4,20

Sour cherry brandy, Williams pear brandy,
wheat beer brandy

40 % vol 1¢cl 2,50 2cl 4,40
Schwangau Dry Gin 44 % vol 2cl 4,20
with Thomas Henry or

Fever-Tree Mediterranean Tonic 7,40

(0lles 1eg

Cup of coffee 2,70
Cappuccino 3,40
Latte Macchiato 3,50
Milk coffee 3,90
Babycino milk foam hot /cold 1,0
Espresso 2,30
Double Espresso 4,10
Espresso Macchiato 2,50
Hot chocolate 3,50
Cup of tea 2,40

Fruits, herbs, Earl Grey, English Breakfast,

Green-ginger-lime, rooibos-strawberry-pepper



